ROMANTIK HOTEL
AUF DER WARTBURG
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offentlicher Parkplatz

Bratwurststand ,, Thiiringens beste Bratwurst vom Grill*
Wartburg-Terrasse mit Wintergarten

,S0 is(s)t Thiringen“ — Die Welt der Thiringer Spezialitaten
WC/Toiletten

Romantik Hotel auf der Wartburg

»Gasthof fir fréhliche Leut” und ,,Landgrafenstube*
Tugendpfad

Eintrittskarten/Museumsshop

WC/Toiletten

Burgcafé ,Gadem*“

Hausgemachte Wartburg-Torte und

herzhafte Kleinigkeiten

Stdturm

Palas

Bergfried

Erfrischende Wartburg-Eiscreme
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Das Romantik Hotel auf der Wartburg bewahrt sich seit tiber 100
Jahren seine freundliche Gastlichkeit: ein herzliches Willkommen,
Bewirtung und Nachtlager haben gute gasthéfische Tradition und beste
Gegenwart. In den Jahren 1913 und 1914 errichtete man auf dem
Burgberg eine gastliche Herberge, die seitdem nichts von ihrem
Charme und ihrer Faszination verloren hat.

Sicher sind ber einhundert Jahre nur ein kleiner Mosaikstein in der
fast tausendjahrigen Geschichte der Wartburg. Gemeinsam mit |h-
nen, unseren Gasten, mochten wir die beeindruckende Hotel- und
Gastronomietradition fortsetzen und stellen Ihnen unsere kulinarischen

Anziehungspunkte am Burgberg vor. Die Vielfalt ist groB! Lassen Sie
sich von unseren Spezialitaten verwohnen und legen Sie die Alltag-
lichkeit am Torbogen ab. Speisen Sie im romantischen Burgambiente
der Landgrafenstube, der Wartburg-Terrasse oder des Burgcafé Gadem.
Wir freuen uns auf lhre Reservierung!
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Ihr Peter Herrmann lhre Annett Reinhardt
Gastronomischer Leiter Kichenchefin
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Im ,,Gasthof fiir frohliche Leut” begriiBen wir alle groBen und kleinen Wartburgbesucher genauso gern, wie Tagungs- und Geschéftsreisende,

unseren Hotelgast oder eine frohliche Gesellschaft. Ob kleine Rast, ein Geschaftsessen oder die Familien-Tafeley — Sie sind uns immer ein
willkommener Gast. Wir servieren |lhnen zum Mittagessen eine landestypische und herzhafte Kiiche. Vom , Einfachen das Beste* ist die Philosophie
unseres Kichenteams. Urspriingliche Aromen, die Schlichtheit der Rezeptur und die Frische der Produkte aus regionalem und 6kologischem
Anbau sind dabei unsere MaBstabe.
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Lassen Sie sich von uns verwéhnen! Auch wenn Sie kein Hotelgast
sind, freuen wir uns darauf, Sie am Morgen begriiBen zu diirfen. Frische
Wurst- und Kasespezialitaten aus der Region und hausgebackenes
arcona-Brot lassen Sie gestarkt in den neuen Tag starten. Obst, Mar-
meladen, Joghurt und Mdsli gehéren ebenso zum Repertoire, wie
die leckeren Eierspeisen, die Sie individuell bestellen und die frisch fir
Sie zubereitet werden. Der Duft von frisch gebriihtem Kaffee, dazu ein
spritziges und belebendes Glas Wartburg-Sekt — so beginnt |hr Tag
auf ganz besondere und einmalige Weise.
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Vermissen Sie es auch manchmal: das ruhige, traditionelle, kommu-
nikative Mittagessen, zu welchem sich die ganze Familie zusammen-
findet? Haben Sie auch mal wieder Appetit auf einen deftigen Braten
mit Thiringer Kl6Ben und Rotkraut?

e Krauterrahmsuppe mit Sonnenblumenkernen

e Rindersauerbraten mit Thiringer Kl6Ben, Rotkohl, Bratkartoffeln
und Salat

e Waldbeerengriitze mit Vanilleeis und Sahne
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Ganz Thiiringen in einer Kiste
Thiringer PfefferbeiBer, Senf aus der Senfmiihle Hettstedt, KloBteig
aus der Heichelheimer KloBmanufaktur, Honig aus der SchloBimkerei

Tonndorf, Thiringer Bratwurst, VIBA Nougatspezialitaten und Pflaumen-
mus aus Muhlhausen
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Original Wartburg-Torte
,Die kleine Schwester” zum Mitnehmen
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Picknickkorb fiir Zwei

Pikanter Mirbteigkuchen mit Schinken und Ei, Schweineschnitzel
mit hausgemachten Kartoffelsalat, Raucherlachs, Kase aus der Region,
Thiringer Landschinken, Trauben, herzhaftes Landbrot, kleines
Wartburg-Tértchen, alkoholfreie Getranke, Wein aus Thiringen u.v.m.
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Der Korb ist eine Leihgabe und im Preis nicht enthalten.
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So is(s)t Thiringen: im lichtdurchfluteten Wintergarten mit seinem
groBen Freisitz und die Vielfalt der Thiringer Spezialitaten. Auf der
Wartburg-Terrasse prasentieren wir lhnen unter anderem den Thiringer
KloB in vielen schmackhaften Varianten und frische Produkte aus der
Region. Die Wartburg-Terrasse ist ein Saisonbetrieb und empfangt Sie
von April bis Ende Oktober.

Bratwurststand am Parkplatz Wartburgschleife Q
Starten oder beenden Sie Ihren Wartburgbesuch mit dem Thiringer
Original vom Grill und einer Wartburg-Eiscreme.
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Schon Walther von der Vogelweide riihmte in seinen Liedern die groBe

Gastfreundschaft des Landgrafen Hermann von Thiringen. An diese
Tradition knlpft das Burgcafé heute an. GenieBen Sie die einmalige
Wartburg-Torte aus unserer hauseigenen Konditorei und zahlreiche
Kaffeespezialitaten. Den Geschmack der Wartburg-Torte kénnen Sie
jetzt auch als gekiihlte Variante mit unserer erfrischenden Wartburg-
Eiscreme genieBen. Unser Gastwirt Michael Jackel heift Sie mit
seinem Team herzlich willkommen!

Die beliebten Konzertreihen im Festsaal der Wartburg mit dem MDR
Musiksommer und Deutschlandradio werden vom Burgcafé Gadem
kulinarisch begleitet.

Stimmen Sie sich mit einem Konzert-Teller (auf Bestellung bis 2 Tage
im Voraus) auf den Abend ein:

e Kleiner Thiringer KloB mit Kirbiskernen & pikantem Karottenchutney
® Raucherlachs mit Sahnemeerrettich und Dill

e | andgrafenterrine mit Apfel, Calvados und Cumberlandsauce

e Wildragout im Tont6pfchen mit gepfeffertem Kartoffelpiree

e Regionaler Schnittkase mit Trauben

e Marinierte Zucchini und eingelegte Tomate

® Brot und Butter
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Kaffeegedeck
Zu Kaffee, Tee oder Schokolade empfehlen wir Ihnen unsere hausge-
machte Wartburg-Torte.

Fir diese spezielle Torte verwenden wir beste Valrhona Manjari Kuvertiire
mit einem Kakaoanteil von 64%. Der Boden ist eine Kombination
aus Biskuit und Mirbeteig. GenieBen Sie diese Leckerei mit einer
Kaffeespezialitat |hrer Wahl.

650 € pro Fedeck *

Abendveranstaltungen in der Burgschanke

In den Abendstunden hat die Wartburg, fernab der Touristenstrome,
ihren ganz eigenen Reiz. Im Gadem richten wir ganz besondere Abende
aus, zum Beispiel unsere Winzerparties.

Genauso gestalten wir gern lhre ganz personliche Feier. Fiir kleine
und groBere Festlichkeiten fiir bis zu 50 Personen ist die Burgschanke
exklusiv buchbar. GenieBen Sie es, das UNESCO Welterbe fiir sich allein
zu haben und freuen Sie sich auf herzhafte Buffets und passende
musikalische Rahmenprogramme.
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Vom kerzenbeglénzten Festmen( bis zum hochrangigen Staatsempfang,
vom zauberhaften Sommerabend bis zur Hochzeitsgesellschaft — es
gibt nicht viel, was im Romantik Hotel auf der Wartburg nicht méglich
ware. Lassen Sie lhre kleine oder groBe Feier zu einem Erlebnis
werden und genieBen Sie gliickliche und unvergessliche Stunden voller
Freude. Eine ausgezeichnete Kiiche und historische Raumlichkeiten,
die schon groBen Beriihmtheiten als feierlicher Ort dienten, schaffen
unvergessliche Momente.

Auch fir Brautpaare bieten wir gern das passende Ambiente: machen
Sie den schonsten Tag lhres Lebens zu einem einmaligen Erlebnis
und heiraten Sie in einem der romantischsten Standesamter der Welt!
In landschaftlich herrlicher und historisch bedeutsamer Umgebung
garantieren wir lhnen fiir diesen wunderschénen Anlass eine HOCH-
Zeit der Sinne.
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In der Gruppe genieBt es sich bekanntlich am besten. Génnen Sie
sich nach oder vor lhrem Wartburgbesuch und den damit verbundenen
kulturellen und geistigen Eindriicken eine kulinarische Pause. Ob
Tellergericht, ein Mittagessen mit dem Original Thiringer KloB oder
ein erlesendes Drei-Gang-Mendi: in unserem historischen Wappensaal
oder auf unserer Wartburg-Terrasse begriiBen wir Sie gern gemeinsam
mit Ihren Gasten. Unsere umfangreichen Angebote fiir Reisegruppen
senden wir |hnen zu und organisieren zusammen mit lhnen lhren
Aufenthalt auf der Wartburg.

Auf der Wartburg-Terrasse servieren wir lhnen die Vielfalt der Thiiringer
Kl6Be. Hier sind Gruppenreservierungen fir bis zu 30 Personen mog-
lich. Im historischen Wappensaal genieBen Sie mittags neben den
Thiringer KléBen auch verschiedene Tellergerichte, unsere Tafeley
oder ein mehrgéngiges Menii. Bis zu 120 Personen finden hier Platz.
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Bildquellen: © Andreas Weise, Thiringer Tourismus GmbH, Eisenach-Wartburgregion Touristik GmbH, Wartburgstiftung, Paul-Philipp Braun, bbs Medien, Peter Rees *Preisanderungen vorbehalten.



