
 

 

Abendkarte 
 

 

Hausgebeizter Lachs mit Meerrettich, roter Bete und Wildkräutersalat 
 

€ 15,90 
 

 

Erbsenschaum mit Garnele und Mini Brioche 
 

€ 9,90 
 

 

Zweierlei vom Lamm mit Süßkartoffel und Bohnen 
 

€ 33,90 
 

 

Rinderfilet mit Kirschen, Pfefferklößchen und Pastinake 

 

€ 37,90 
 

 

Gebratene Maishähnchenbrust mit Tagliatelle im Kresserahm und Kräutersaitlingen 
 

€ 28,90 
 

 

Sauerbraten mit hausgemachtem Rotkohl und Thüringer Kloß 
 

€ 21,90 
 

 

Kabeljau mit Variation vom Kohlrabi, Stundenei und Rieslingschaum 
 

€ 27,90 
 

 

Gnocchi mit Blumenkohl, Edamame und Curry 
 

€ 19,90 
 

 

warmer Schokoladenkuchen mit Vanilleeis 
 

€ 9,90 


