Wartburgklassiker

in Schilchen serviert mit einer Auswahl von frisch gebackenem Brot AFHK
125 ynd hausgemachtem Tomatenchili

Gebratenes Thir. Mett 't mit gepdkeltem Landschinken
Thiringer Bratwirstchen ' mit Meerrettichsenf aus der Senfmiihle Kleinhettstedt

Bio-Frischkise © mit Kresse' und Honig aus der Schlossimkerei Tonndorf
KartoffelkldBchen 2># mit Petersilie und Schmand-Sauerkraut 't

Eisenacher Sulzwurstsalat 7Y mit Radieschen

Schkélener Wels ' gerduchert mit Merretticheis

Wildragout mit Wurzelgemiise #'* und Rosmarinstreusel ~¢

5,11,G

€24,90

Vorspeisen

Kleine Thiringer Bratwurst mit Kartoffel-Apfelsalat "
hausgemachtes Tomatenchili
Schabzigerklee-Senf

€ 13,90

Pikante Karottensuppe, Radieschen Schaum, Kresse A%+

€10,90

Avocado-Panna Cotta, Tomatentartar, Kirschtomaten-Chutney
Pestocreme, Bunter Salat, Crostini *¢

€16,90
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Hauptgerichte

Thiringer KI6Be mit hausgemachtem Rotkohl
Wihlen Sie dazu...

Geschmortes Wild aus dem Thiringer Wald mit Wacholdersauce #5258

€ 25,90

oder

Geschmorten Rindersauerbraten ~#©%!%258

€23,90

@ Schweinefilet im Speckmantel, Schweinebacke, Karottencreme
Ratatouille mit Wurzelgemiise, Sherry #862511

€34,90

Rumpsteak, Grillgemiise, Réstipommes, Thymian *©
€ 36,90

Brust vom Fasan im Speckmantel, Fregola, Pak Choi #%°

€ 28,90

Seeteufel, Mediterrane Kruste, Friihlingszwiebeln, Wildreis, WeiRweinsauce &%’

€37,90

Pulpo, Wassermelonensalat, Schwarzes Risotto, Safransauce *%¢N

€29,90

Spitzkohlroulade, Quinoa, Pilzpfanne, Weilweinschaum !
€24,90

@ Frische Linguine, Rohe GemUsetomatensoRe, Pecorino, Basilikum, Oliven #%6

VEGGIE

€24,90
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Landgrafen Menii

Gebeizter und geflaimmter Lachs, Asiatischer Salat
Wildkrautersalat, Grapefruit-Sesamdressing *&0/¢

€ 18,90

@& O

Kressecremesuppe mit Flusskrebsschwianzen #86!

€12,90
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Kalbsriicken, Mangoldrolle, SiiBkartoffelpiiree, Kaiserschoten, Calvados-Sauce *©

€ 35,90

4-Gang-MenU mit Dessert

€65,90

Wahlen Sie den kronenden Abschluss des Mends
aus unserer Dessertkarte.



Aus der hauseigenen Patisserie

Kokosnuss-Panna Cotta, Ananasragout, Gewdiirzeis *%¢

€12,90

Mango Flex, Cheesecake, Tonkabohnen ¢

€12,90

Topfenparfait, Limette, Exotische Friichte, Schaumwein Espuma *&¢

€ 13,90

Bauernhof-Eis
von Familie Pfaff aus Dermbach

,Wartburg-Eiscreme” (Schokolade mit Cookies)
Vanille
Schokolade

Erdbeere
A,C,GH

je Kugel € 2,50

Internationale Kiseauswahl|®"'
mit Trauben und Feigensenf aus der Senfmihle Kleinhettstedt

€16,90

Hinweise fiir Allergiker:

Bestimmte Zutaten oder andere Stoffe oder Erzeugnisse (wie Verarbeitungshilfsstoffe), die bei der Herstellung von Lebensmitteln verwendet
werden und darin verbleiben, kénnen bei manchen Menschen Allergien und Unvertraglichkeiten verursachen, die teilweise die Gesundheit
der Betroffenen gefahrden kénnen. Bitte fragen Sie gern dazu unsere Mitarbeiter!



