
 

                                        Unsere Klassiker 
 

Wartburgklassiker 
in Schälchen serviert mit einer Auswahl von frisch gebackenem Brot A,F,H,K 

Gebratenes Thür.Mett J,L mit gepökeltem Landschinken1,2,5 und hausgemachtem Tomatenchili 
Thüringer Bratwürstchen G,J mit Meerrettichsenf aus der Senfmühle Kleinhettstedt 

Bio-Frischkäse G mit Kresse J und Honig aus der Schlossimkerei Tonndorf 
Kartoffelklößchen 2,5,8,L mit Petersilie und Schmand-Sauerkraut G,I,L 

Eisenacher Sülzwurstsalat F,I,J mit Radieschen 
Schkölener Wels I,J geräuchert mit Apfelmeerrettich5,11G 

Wildragout mit Wurzelgemüse A,I,L und Rosmarinstreusel A,G 
 

€ 23,90 

 
 
 
 

Vorspeisen 
 

Kleine Thüringer Bratwurst mit Kartoffel-Apfelsalat I,J,8 
hausgemachtes Tomatenchili  

Schabzigerklee-Senf  
 

€ 13,90 
 
 
 

Geflügelconsommè mit hausgemachten Ravioli A,I,G,C 

 
€ 10,90 

 
 
 

  Tomaten-Brotsalat, Oliven, WildkräuterI,J,8 
 

€ 12,90 
 

 
 
 
 

 



 

Hauptgerichte 
 

Geschmortes Wild aus dem Thüringer Wald 
mit Wacholdersauce, Rotkohl und Thüringer Kloß 2,5,8,A,G,I,L 

 
€ 25,90 

 
 
 

Geschmorter Sauerbraten, Rotkohl und Thüringer Kloß 2,5,8,A,G,L,I 
 

€ 23,90 
 

 
 

Lammrücken, Lammhaxe, Zucchini und MinzpestoH,A,I,J 
 

€ 33,90 
 

 
 

Rinderfilet & Bäckchen mit Süßkartoffelgratin und karamellisierten rote ZwiebelnA,G,I,J 
 

36,90 € 
 

 
 

Rosa gebratene Entenbrust, Chicoree und Kartoffel-Parmesan-EspumaA,G,I 
 

€ 28,90 
 

 
 

Forellenfilet aus Sättelstädt, Erbsen und Arancini di RisoA,D,G,I,J 

 
€ 27,90 

 

 
 

Gebratenes Doradenfilet, Bouillabaisse-Fond, Safranrisotto und Blumenkohl-TempuraA,I,J,D 

 

€ 27,90 
 

 
 

Gnocchis, Paprika, Edamame und Lauch A,G,I 

 
€ 19,90 



 

Das Landgrafen Menü 
 

Wildkräutersalat mit Schwarzkümmel I,J,8 

 
€ 11,90 

 

 
 

Erbsenschaum mit Krebsschwänzen und Milchschaum A,I,G,B 

 
€ 10,90 

 

 
 

Geschmorte Kaninchenkeule, Polenta, Kapern, 
Oliven und TomateA,I,J,C 

 
€ 25,90 

 
 
 

 
 

4-Gang-Menü mit Dessert € 54,90  
 
 
 

Wählen Sie den krönenden Abschluss des Menüs 
auf unserer Dessertkarte. 

 
 
 

                                                                                                               
 
 
 
 
                      

 
 



 

Aus der hauseigenen Pâtisserie 
 

              Schmandcrème im Glas und Schokoladentarte A,C,F,G,10 
mit „Wartburg-Eiscreme“ und Johannisbeerragout 

 

€ 9,90 
 

      Warmer Schokoladenkuchen mit Vanilleeis, Kirschen und SahneA,C,F,G,10 

 

€ 9,90 
 

Vanille-, Schokoladen- und Erdbeereis, Kirschragout und SahneC,G,H 

 

€ 9,90 
 

 

Bauernhof-Eis 
von Familie Pfaff aus Dermbach 

 
„Wartburg-Eiscreme“ (Schokolade mit Cookies)  

Vanille  
Schokolade  

Erdbeere 

A,C,G,H 

 
je Kugel € 2,50 

 
 
 
 

Französische Käseauswahl G,J,I 
mit Trauben und Feigensenf aus der Senfmühle Kleinhettstedt 

 
€ 14,90 

 
Hinweise für Allergiker:  
 

Bestimmte Zutaten oder andere Stoffe oder Erzeugnisse (wie Verarbeitungshilfsstoffe), die bei der Herstellung 
von Lebensmitteln verwendet werden und darin verbleiben, können bei manchen Menschen Allergien und 
Unverträglichkeiten verursachen, die teilweise die Gesundheit der Betroffenen gefährden können.  
Bitte fragen Sie gern dazu unsere Mitarbeiter! 

 

 


